
MENY

Vid allergier fråga personal
In case of allergies ask our sta�



APERITIVO 
BELLINI
Prosecco och persika puré.
(Prosecco and peach puree).

MENTA SODA
Brancamenta, soda vatten, mynta och lime.
(Brancamenta, soda water, mint and lime).

DARK & STORMY
Guld rum, lime juice och ginger beer.
(Gold rum, lime juice and ginger beer).

LYNCHBERG LEMONADE
Jack Daniels Honey, Cointreau, citron juice, sockerlag och fruktsoda.
(Jack Daniels Honey, Cointreau, lemon juice, syrup and fruit soda).

COGNAC SUMMIT
Grönstedts vs Cognac, gurka, färsk ingefära och citron juice.
(Grönstedts vs Cognac, cucumber, fresh ginger and lemon juice).

NONNO’S GIN & TONIC
Hernö Gin, gurka skivor, svart peppar och tonic.
(Hernö Gin, cucumber slices, black pepper and tonic). 

116:-

118:-

122:-

128:-

134:-

138:-

ANTIPASTI
BRUSCHETTA AL TONNO
Bondbröd med tonfisk, sardeller, kapris och tomatsallad.
(Bread with tuna, anchovies, capers and tomato sallad).

139:-

GAMBERI IN PADELLA
Chili och vitlöksfrästa scampi i panna.
(Fried chili and garlic scampi).

145:-

BRUSCHETTA CON BURRATA
Bondbröd med burrata och tomatsallad.
(Bread with burrata, tomato sallad).

139:-

90:-INSALATA MISTA
Blandsallad. 
(Mixed sallad).

PANE ALL’AGLIO
Vitlöksbröd/Vitlöksbröd med mozzarella.
(Garlic bread/garlic bread with mozzarella).

45:-/55:-

AFFETATI MISTI
Husets urval av charkuterier och delikatesser.
(House’s selection of charcuterie and delicacies).

1/2 135:-  1/1 210:-TARTARE DI MANZO
Steak tartare av oxfilé (australiensk Black Angus), 
friterad vitlök, tryffel aioli, parmesan, gurkparisienne och
sötsyrad silverlök.
(Steak tartare of tender loin (australian Black Angus), fried garlic, 
truffle aioli, parmesan, cucumber parisienne and sweet pickled 
silver onion).

1/2 185:-   1/1 315:-

PRIMI
RISOTTO AI FUNGHI
Säsongens svampar, parmesan, vitt vin, smör och olivolja.
(Seasonal mushrooms, parmesan, white wine, butter and olive oil).

160:-

NONNO’S LASAGNE AL FORNO
Högrev (australiensisk Black Angus) lasagne på Nonno’s vis.
(Primerib (australian Black Angus) lasagne a la Nonno’s).

155:-

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE
Scampi, bläckfisk, blåmusslor, vongole och tomat.
(Scampi, squid, mussels, vongole and tomato).

190:-

RIGATONI CON POLLO
Kycklingbröst, tomat, vitlök, basilika och parmesan.
(Chicken breast, tomato, garlic, basil and parmesan).

170:-

RIGATONI ALLA NORMA
Aubergine, burrata, chili, tomat och vitlök.
(Eggplant, burrata, chili, tomato and garlic).

180:-SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Knaperstekt bacon, äggula, svart peppar, grädde och parmesan.
(Crispy bacon, egg yolk, black pepper, cream and parmesan).

175:-

LINGUINE AI GAMBERI
Scampi, vitlök, cocktail tomater, vitt vin, chili och tomatsås.
(Scampi, garlic, cherry tomatoes, white wine, chili and tamato sauce).

195:-

RIGATONI DI MANZO
Oxfilé (australiensk Black Angus) porcini, vitlök och grädde, 
toppas med friterad vitlök.
(Beef fillet (australian Black Angus) porcini, garlic and 
cream topped with fried garlic).

210:- PAPPARDELLE DI VITELLO E TARTUFO
Pappardeller med kalvytterfylé och tryffel.
(Pappardeller with veal tenderloin and truffel).

210:-

210:-LINGUINE AI FRUTTI DI MARE
Scampi, bläckfisk, blåmusslor, vongole och tomat.
(Scampi, squid, mussels, vongole and tomato).



SECONDI
TROTA ALLA GRIGLIA
Halstrad röding med saffranssås samt grillad hjärtsallad,
timjan och vitlöks rostade rödbetor, smör slungades 
potatis med örter och ugnstorkad parmaskinka.
(Grilled char with saffron sauce and grilled gem salad, thyme and
garlic roasted beets, butter tossed potatoes with herbs and 
oven-dried Parma ham).

245:-

BISTECCA DI MANZO AL PEPE
Pepparstek (australiensisk Black Angus oxfilé) med friterad 
jordärtskockor, pepparsås samt potatisgratäng, saltbakade 
körsbärstomater och parmesanchips toppas med 
friterad palsternacka. 
(Pepper roast (australian Black Angus) with fried
artichoke pepper sauce, potato gratin, salt-baked cherry tomatoes
and parmesan chips topped with fried parsnip).

325:-

225:-BALLOTINE DI POLLO
Majskyckling fylld med kycklingfärs, örter och parmesan med
svamprisotto och rödvinsås.
(Corn chicken stuffed with minced chicken, herb and parmesan
with mushroom risotto and red wine sauce).

LUCIOPERCA FRITT0
Stekt gös med skaldjurs-burre blanc, gräslök, grönsparris, 
räksallad och ugnsbakad schalottenlök.
(Fried pikeperch with seafood burre blanc, chives, green 
asparagus, shrimp salad and oven-baked shallots).

285:-

ENTRECÔTE ALLA GRIGLIA
Grillad entrecôte (australiensisk Black Angus) med 
bearnaisesås, rödvisås samt tomatsallad med örter och 
sötpotatis pommes frites med riven parmesan.
(Grilled entrecôte (australian Black Angus) with béarnaise sauce,
redfish sauce and tomato salad with herbs and sweet potatoes 
french fries with grated parmesan).

320:-

175:-NONNO’S BURGER
Högrevs Burgare (australiensisk Black Angus) 200 gr, 
rökt mozzarella, tryffelmajonnäs, picklad rödlök och sötpotatis.
(High rib burger (australian Black Angus) 200 gr, smoked 
mozzarella, truffle mayonnaise, pickled red onion and sweet potatoes).

GRIGLIATA MISTA 
Grill plateau med husets kött delikatesser och tillbehör.
(Grill plateau with house meat delicacies och sidedishes).

450:- per person (minimum två personer)

INSALATE & CONTORNI
INSALATA DI GAMBERETTO 
Romansallad, paprika, gurka, tomater, räkor, avocado, 
rhode island dressing. 
(Lettuce, peppers, cucumber, tomatoes, shrimps, avocado, rhode 
island dressing).

169:-

 (Sweat potato french fries/french fries).

SÖTPOTATIS POMMES FRITES/
POMMES FRITES

40:-

INSALATA DI CESARE
Romansallad, tomat, krutonger, caesar dressing, krutonger,
kyckling, bacon, parmesan.
(Lettuce, tomato, croutons, caesar dressing, croutons,
chicken, bacon, parmesan).

169:-

 (Grilled marinated vegetabless).

GRILLADE MARINERADE GRÖNSAKER 110:-



PIZZA
MARGHERITA
Tomatsås, mozzarella och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella and fresh basil).

120:-

FUNGHI
Tomatsås, mozzarella, svamp och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella and fresh basil).

130:-

CAPRICCIOSA
Tomatsås, mozzarella, kokt skinka, svamp och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms and fresh basil).

140:-

QUATTRO STAGIONI
Tomatsås, mozzarella, oliver, kronärtskocka, kokt skinka,
svamp och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, olives, artichokes, ham, mushroom,
and fresh basil).

150:-

PARMA
Tomatsås, mozzarella, prosciutto crudo, ruccola, hyvlad 
parmesan och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, prosciutto crudo, arugula, planed
parmesan and fresh basil).

160:-

ORTOLANA
Tomatsås, mozzarella, gorgonzola, picadilly tomater,
kronärtskocka, grillad zucchini, rostad paprika och
färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, picadilly tomatoes,
artichoke, grilled zucchini, roasted peppers and fresh basil).

160:-

VESUVIO
Tomatsås, mozzarella, kokt skinka och färsk basilika. 
(Tomato sauce, mozzarella, ham and fresh basil).

130:-

NAPOLITANA
Tomatsås, mozzarella, sardeller, kapris och färsk basilika. 
(Tomato sauce, mozzarella, anchovies, caper and fresh basil).

135:-

VEGETARIANA
Tomatsås, mozzarella, aubergine, svamp, zucchini, oliver, 
ruccola och färsk basilika.  
(Tomato sauce, mozzarella, eggplant, mushrooms, zucchini, olives
arugula and fresh basil).

150:-

DIAVOLA
Tomatsås, mozzarella, stark salami, peperoncino olja och
färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, peperoncino oil,
and fresh basil).

150:-

PASTORE
Tomatsås, mozzarella, rostad paprika, salsiccia, vitlök, 
bacon, lök och färsk basilika.
(Tomatosauce, mozzarella, roasted peppers, salciccia, garlic,
bacon, onion and fresh basil).

160:-

ZUCCHINI & SCAMPI
Mozzarella, zucchini, scampi, vitlökscreme och fräsk basilika.
(Mozzarella, zucchini, scampi, garlic cream and fresh basil).

170:-

FRUTTI DI MARE
Tomatsås, mozzarella, scampi, blåmusslor, vitlök,
och färsk basilika.
(Mozzarella, zucchini, scampi, garlic cream and fresh basil).

170:-

NONNO’S KEBAB PIZZA
Tomatsås, mozzarella, lammytterfilé, vitlökssås,
romansallad, persilja, lök och färsk basilika. 
(Tomtasås sauce, mozzarella, lamb tenderloin, garlic sauce,
romaine lettuce, parsley, onion and fresh basil).

190:-

BRESAOLA
Tomatsås, mozzarella, bresaola, ruccola, hyvlad parmesan,
och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, bresaola, arugula, planed 
parmesan and fresh basil).

160:-

POLLO
Tomatsås, mozzarella, taleggio, kycklingfilé, rostad 
paprika, kronärtskocka, vitlök och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, taleggio, chicken fillet, roasted 
peppers, artichoke, garlic and fresh basil).

160:-

CINQUE FORMAGGI
Mozzarella, rökt mozzarella, gorgonzola, ricotta, hyvlad
parmesan och färsk basilika.
(Mozzarella, smoked mozzarella, gorgonzola, ricotta, planed
parmesan and fresh basil).

160:-

PIZZA AL TONNO
Tomatsås, mozzarella, kapris, oliver, lök, ört grillad tonfisk,
och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, capers, olives, onion, 
herb grilled tuna och fresh basil).

170:-

PORTOBELLO TARTUFO
Portobello créme, mozzarella, tryffel salami, tryffel olja, 
hyvlad parmesan, färska basilika och färsk hyvlad tryffel.
(Portobello cream, mozzarella, truffle salami, truffle oil, planed
parmesan, fresh basil and fresh planed truffle).

180:-

PIZZA DI MANZO
Tomatsås, mozzarella, oxfilé, tryffelmayonaise, ruccola,
tryffelolja, färsk hyvlad tryffel och färsk basilika.
(Tomato sauce, mozzarella, beef fillet, truffle mayonnaise, 
arugula, truffle oil, fresh planed truffle and fresh basil).

210:-



PIZZA

PIATTI

BARN MENY

MARGHERITA
Tomatsås och mozzarella.
(Tomato sauce and mozzarella).

90:-

VESUVIO
Tomatsås, mozzarella och skinka.
(Tomato sauce, mozzarella, and ham).

90:-

CAPRICCIOSA
Tomatsås, mozzarella, skinka, svamp. 
(Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms).

90:-

FUNGHI
Tomatsås, mozzarella och svamp.
(Tomato sauce, mozzarella and muschrooms).

90:-

BOLOGNESE
Tomatsås, mozzarella och köttfärs.
(Tomato sauce, mozzarella and minced meat).

90:-

HAWAII
Tomatsås, mozzarella, skinka och ananas. 
(Tomato sauce, mozzarella, ham and pineapple).

90:-

NONNO’S KÖTTBULLAR     
Nötköttbullar, potatispuré, gräddsås och lingon.
(Meatballs, mashed potatoes, cream sauce and zlingonberries).

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Klassisk spaghetti med köttfärs.
(Classic spaghetti bolognese).

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Grädde, bacon och parmesan.
(Cream, bacon and parmesan).

BURGARE
Högrev 90 gr burgare med ost och pommes frites.
(Primerib 90 gr burger with cheese and french fries).

PANNKAKOR
Hemma gjorda pannkakor med sylt och grädde.
(Homemade pancakes with ham and whipped cream).

FILETTO PICCOLO
Oxfilé på 100 gr serveras med pommes frites och bearnaisesås. 
(Tenderloin biff 100 gr served with french fries and bearnaise sauce).

PIZZA DOLCE
Pizza fylld med Nutella, serveras med fior di latte vanilj glass.
(Pizza fylled with Nutella, served with fior di latte vanilla ice cream).

100:-

100:-

100:-

100:-

100:-

150:-

85:-



DOLCE

TIRAMISÚ
Tiramisú på Nonna Cinturino vis. 
(Tiramisú a la Nonna Cinturino).

CRÈME BRÛLÉE
Crème brûlée med krossade hasselnötter.
(Crème brûlée with crushed hazelnuts).

SORBETTO AL LIMONE
Citronsorbet med prosecco och jordgubbssallad.
(Lemon sorbet with prosecco and strawberry salad).

GELATO ALLA VANIGLIA
Fior di latte vanilj glass med körsbär.
(Fior di latte vanilla ice cream with cherries).

PIZZA DOLCE
Pizza fylld med Nutella, serveras med fior di latte vaniljglass.
(Pizza filled with Nutella, served with fior di latte vanilla ice cream).

GELATO AL PISTACCHIOGELATO AL PISTACCHIO
Italiensk pistageglass. Mindre socker och fett. Pistagenötter från Sicilien.  
(Italian pistage ice cream. Less sugar and fat. Pistage nuts from Sicily).

75:-

75:-

90:-

85:-

85:-

85:-

AVEC & CAFFÉ

GRAPPA BASSANO CLASSICA

GRAPPA CLEOPATRA AMARONE

GRAPPA AMOROSA JACOPO

GRÖNSTEDTS VS COGNAC

RENAULT XO COGNAC

HERNÖ GIN

JD TENNESSEE HONEY

BOULARD XO CALVADOS

EL DORADO RUM 12 YO

BUNNAHABHAIN SINGLE MALT 12 YO

28:-

38:-

46:-

36:-

40:-

40:-

40:-

40:-

42:-

44:-

ESPRESSO

KAFFE/TE

MACCHIATO

DOPPIO ESPRESSO

CAPPUCCINO

CAFFÉ LATTE

DOPPIO MACCHIATO

IRISH COFFEE 4 CL

CAFFÉ ITALIANO 4 CL

IRISH COFFEE 6 CL

28:-

30:-

32:-

36:-

38:-

38:-

44:-

108:-

112:-

CAFFÉ ITALIANO 6 CL 132:-

128:-



VINO SPUMANTE/ROSÉ

BEVANDE

VINO BIANCO

VINO ROSSO

BIRRA
ZEINERTS MERKE svensk lätt öl 2,25%
THREE TOWNS svensk mellan öl 4,5%
PERONI italiensk lager, �ask öl 5,1%
HÖGA KUSTEN svensk �ask öl 5,3%
BITBURGER tysk lager, �ask öl 4,8%

35:-
52:-
65:-
65:-
68:-

LAGUNITAS amerikansk �ask öl 5,5%
DUVEL belgisk lager �ask öl 8,5%
WEIHENSTEPHANEN tysk weissbier 5,4%
ZEINERTS MERKE svensk lager, fat öl 5,3%
BREZNAK tjeckisk lager fat öl 5,1%

75:-
75:-
78:-

60:-
65:-

CEDRO
KOPPARBERG Pear 4,5%
KOPPARBERG Strawberry/Lime 4,5% 

68:-
68:-

SENZA ALCOOL
NONNO’S Hemgjord lemonad på mynta (Homemade mint lemonade).  
JUICE Tranbär, apelsin, äpple, lingon (Cranberry, orange, apple, lingonberry). 
COCA COLA/ZERO
SPRITE
FANTA/FANTA EXOTIC
ALKOHOL FRI Öl/Cider Pear (Alcohol free beer / cider pear).
DUFVEMÅLA Mineral vatten (Mineral water). 
SAN PELLEGRINO Mineral vatten 500 ml (Mineral water 500 ml). 

30:-
32:-
38:-
38:-
38:-
38:-
38:-
68:-

ZIMOR PROSECCO TREVISO EXTRA DRY
Venezia, Druvor: Glera

95/490:-

Fruktig doft med inslag av päron, gula frukter och mandelmassa. Smaken
med fruktsötma, en mjuk mousse och tropisk frukt, päron och mandelmassa.
(Fruity aroma with hints of pear, yellow fruits and almond paste. The taste with fruit
sweetness, a soft mousse and tropical fruit, pear and almond paste).

PLANETA ROSÉ
Sicilia, Druvor: Nero d’Avola, Syrah

120/470:-

Fruktig doft med inslag av hallon, vattenmelon och en fläkt av nypon. 
Smaken med toner av hallon, vattenmelon, blommor och en fläkt av björnbär.
(Fruity aroma with hints of raspberry, watermelon and a pinch of rosehip.
The taste with hints of raspberries, watermelon, flowers and a fan of blackberries).

PLANETA LA SEGRETA
Sicilia, Druvor: Greganico, Chardonnay

95/350:-

Doften med inslag av mogna äpplen, citrus och en touch av banan. 
Smaken är torr och fräscht med inslag citrus, gulmelon och salvia. 
Eftersmaken med en lätt nyans av citrusskal.
(An aroma with hints of ripe apples, citrus and banana. The taste is dry and fresh with
hints of citrus, yellow melon and sage. The aftertaste with a light shade of citrus peel).

VILLABELLA SOAVE CLASSICO DOC LA TORETTA
Soave, Druvor: Garganega, Trebbiano di Soave

120/460:-

Elegant, blommig och torr med inslag av citrus, fläder, acacia, äpple och mineral.
(Elegant, floral and dry with hints of citrus, elder, acacia, apple and mineral).

95/350:-PLANETA LA SEGRETA ROSSO
Sicilia, Druvor: Nero d`Avola, Merlot, Syrah
Doft med inslag av mullbär, kakao, plommon samt en touch av tobak 
och mint. Smaken är fruktig med balans och mjuka tanniner.
(Aroma with hints of mulberry, cocoa, plums and a touch of tobacco and mint. 
Fruity taste with balance and soft tannins).

VILLABELLA VALPOLICELLA RIPASSO
Valpolicella, Druvor: Corvina, Rondinella, Molinara
Doft av fat, körsbär, plommon, pinjenötter, viol och kakao. Smaken är fruktig
med inslag av körsbär, viol, mörkchoklad och torkad frukt och en fatkaraktär.
(Aroma of barrels, cherries, plums, pine nuts, violets and cocoa. The taste is fruity with hints 
of cherry, violet, dark chocolate and dried fruit and a barrel character).

145/560:-

RUFFINO PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE
Venezia, Organic, Druvor: Pinot Grigio

140/540:-

Doften är fruktig med inslag av gula stenfrukter, päron, och en fläkt av mint. 
Smaken är torr och fruktig med inslag av gula stenfrukter och en ton av mineral.
(Fruity scent with hints of yellow stone fruits, pears, and a breath of mint. The taste is dry 
and fruity with hints of yellow stone fruits and a ton of minerals).

140/540:-EGIDIO BARBERA D'ALBA
Piemonte, Druvor: Barbera
Doft med inslag av körsbär, skogshallon, mörka plommon, ceder, lakrits och kakao. 
Smaken med inslag av röda skogsbär, ceder, mörka plommon och örter.
(Aroma of cherries, forest raspberries, dark plums, cedar, licorice and cocoa. Taste with
 hints of red forest berries, cedar, dark plums and herbs).

SQUEALING PIG PUGLIA PRIMITIVO
Puglia, Druvor: Primitivo
Doften med delikata inslag av mörka körsbär, blå plommon, balsamico och kanel. 
Smaken är fruktig med toner av mörka plommon, mörka körsbär, lakrits och vanilj.
(Scent with delicate hints of dark cherries, blue plums and a breeze of balsamic vinegar 
and cinnamon. The taste is fruity with hints of dark plums, dark cherries, licorice and vanilla).

120/460:-
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